
 QUINTA DA PRELADA VINTAGE 2004  Porto

IDENTIFICAÇÃO

Marca: Quinta da Prelada

Região: Douro

Tipo de vinho: Porto Vintage

Produtor: Samuel Magalhães e Silva, Herdeiros

Ano: 2004

VINHA

Solo: xistoso

Clima: inverno frio e chuvoso, verão quente seco

Castas: Touriga Nacional, Touriga Franca, Souzão

Produção: 6900

ENOLOGIA

Vinificação: fermentação em lagares tradicionais com pisa a

Homem

Estágio: dois anos em tonel

Enólogo: Rui Pereira Magalhães / Francisco Montenegro

ANÁLISE QUÍMICA

Álcool: 20

Acidez total: 5,20 gr/l

Açucar residual: 108,3gr/l

pH: 3,52

NOTA DE PROVA

Cor: límpido, de cor carregada e intensa

Aroma: frutos vermelhos e aromas silvestres

Sabores: concentrado, confirma a fruta do nariz

Temperatura: beber com moderação à temperatura de 16/18 ºC 

Quinta da Prelada ? Vila Seca de Poiares 
5050 Peso da Régua
T/F: +351 254 920 263
E: ruimagalhaes@quintadaprelada.pt


