ANETO COLHEITA TARDIA Branco

Vinho doce, feito exclusivamente com Semillon. A vindima é feita
em Dezembro, altura em que as uvas estdo profusamente
infectadas com o fungo da Botrytis. Estagia um ano em barricas

usadas de carvalho.

IDENTIFICAGAO

Marca: Aneto

Regido: Douro | Baixo Corgo - Freguesia de Barrd
Tipo de vinho: branco

Produtor: Sobredos

Ano: 2010

VINHA

Castas: 100% Semillon

ENOLOGIA

Data da vindima: vindima em Dezembro dos cachos botrytizados
Vinificacéo: prensagem suave das uvas. Fermentacdo em inox a
baixa temperatura

Estagio: estagio em barrica de carvalho francés durante 18
meses. Engarrafado em Fevereiro de 2012

Enodlogo: Francisco Montenegro

ANALISE QUIMICA
Alcool: 11,5%
Acidez total: 7 gr/l
pH: 3,2

NOTA DE PROVA

Cor: amarelo dourado

Aroma: ataque muito complexo e elegante a frutos secos, alperce,
mel e flores silvestres

Sabores: de boa harmonia na boca, com média dogura e boa
acidez, mostra excelentes sabores a frutos brancos

maduros e algum tostado da barrica

Temperatura: a temperatura aconselhavel para melhor desfrutar
das suas virtudes é de 10 - 12 °C

Acompanhamento: liga muito bem com diversas entradas,
nomeadamente patés e foie gras. Também é

servido com algumas sobremesas
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